SPEISEKARTE.:

fur die Woche vom 19. Oktober bis 25. Oktober 2026

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Su Griel3nockerlsuppe Gemiise- Markkl6Rchensuppe Leberspatzlesuppe Kartoffelsuppe - Schwabische
ppe ) ;. -
Cremesuppe mit Gemusewdrfel Maultaschensuppe
unz‘;‘/s\an:rsgl:g: | ABCDEFK | ABCEF ABCF AEF | AEF I | ABCEF
Backfisch Schweinelendchen Hacksteak Hahnchenfilet Hackbraten - Putenschnitzel
A vom Seelachs mit Champignon- in feuriger in Kirbiskernpanade in Krauter- mit Schinken, Ananas
Remouladensofie Rahmsofe Paprikasofe Preiselbeeren, Zitrone Rahmsofe S“”d Kasf] “ﬁerbzc".e”
Vollkost Zitrone Buttergemiise Bohnen Kartoffel- Rosenkohl auce hoflandaise
Petersilienkartoffeln Spatzle Reis Gurkensalat Kartoffelpiiree Brokkoli, Kroketten
urﬂ‘ﬂ'ez;eigz | ABCDEFIE | ABCEFI: | ABCég | ABCEF: | ABCég ABCEF: |
Penne Eier-Omelett hausmacher Back-Camembert Kartoffeltaschen - Rupfhauben
V mit vegetarischer mit Rahm-Spinat Rahm-Apfelstrudel mit Preiselbeeren mit Frischkasefillung mit Apfelfillung
. Bolognese Butterkartoffeln Vanillesol3e Krauter-Ofenkartoffeln Kartoffel-Wedges Vanillesof3e
vegetarische Kost Parmesen Creme fraiche Dip
Salat Kompott Salat Salat Kompott
urﬂjitrs;:g: | Ascé | AECE:}i | Aacg ABCE?E | ABCg | | ABCé
Nachspeise Kuchen Obst Pudding Kuchen Fruchtjoghurt - Pudding
it emene| asced | | sl | aced | | | s |
rd e - -
Guten Appetit wirnscht thinen @ Vilstaler Partyservice
Tobias Esterl
[_1 Farbstoff [ 2 Konservierungsstoff [ 3 Phosphat [ 4 Geschmacksverstarker [ 5 SiBungsmittel | 6 Antioxidationsmittel [ 7 geschwefelt |8 geschwarzt |
A glutenhaltiges | B  Milcheiweil | C Laktose D Fisch E Eier F  Sellerie G Nusse, H Erdnisse I Sulfite J Soja K Senf L Sesamsaat M  Krebstiere N  Weichtiere O Lupine
Getreide Schalenfriichte Schwefeldioxid (Muscheln)

Anderugnen vorbehalten
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